MENU

From 12:00
EDAMAME Dressed in crispy
VY ® garlic sesame o0il 7.5 CHF
MANUD STYLE Bun filled with pulled pork,
BAHN MI fresh salad, mayo, homemade
V@ sweet-chilli sauce and
Crispy onion
PULLED PORK OR TOFU 17 CHF
DAILY SOUP HOMEMADE 14 CHF
@V ®
HOMEMADE
ROASTED
NUTS ITALIAN
OLIVES
L 5 CHF
NSNSV ALV ALY L 6 CHF

NSOV




PINSA THE

APERO
®VY @

PINSA THE

NORMALO
@V @

PINSA THE

LOCAL
@V ®

Sourdough base,
fresh rosemary,
Maldon sea salt

olive oil

ADD HOMEMADE
HUMMUS

Sourdough base,

sauce, cherry tomatoes,

mozzarella,

Basilikum

Sourdough base,

homemade creme fraiche,

pears, swiss cheese,

local dried mea

rucola

and

tomato

t,

ADD A SMALL

SIDE
SALAD
7 CHF

AU NN U

i

MENU

8 CHF
+7 CHF

19 CHF

22 CHF



BIGGER

YAKITORI

3 PCS
® ®

TOM KHA

CURRY
@Y ®

CHINESE

NOODLES
® V¥

RICE BOWL
®®

MENU

Teriyaki chicken thigh
skewer with a small

side cabbage salad

ADD WHITE RICE

Thai curry with coconut
milk, vegetables, shitake

and pulled chicken

ADD WHITE RICE

Egg noodles, black beans,

Crispy garlic-sesame- o0il,

spring onions

Steamed Japanese rice,
soft boiled egg, nori,

furikake, salad, pickles

SALMON SASHIMI or TOFU

24 CHF
+6 CHF

22 CHF

+6 CHF

18 CHF

28 CHF



SWEETS

DAILY CAKE

WAFFLES

ICECREAM

HOMEMADE

PLAIN

CHOCOLATE SAUCE
MAYPLE SIRUP
ICECREAM
CINNAMON & SUGAR
WHIPPED CREAM

CHOOSE YOUR FLAVOUR
1 SCOOP
2 SCOOPS

CHOCOLATE
VANILLE
STRAWBERRY
MATCHA

= 01 O N N 0

+
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4.00 CHF
6.50 CHF

CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF



MENU

DINNER
SHARED DISHES

ASIAN TAPAS

EDAMAME
® ¥

PICKLES
®V®

LENTIL

SALAD
DV @

MISO PUMPKIN
® V¥

FROM 18:00

Dressed in homemade
crispy
garlic-sesame-o0il 8 CHF
Selection of homemade
pickles

O CHF
Lentil salad, cucumber,
mungo sprouts, homemade
green curry dressing 16 CHF

Pumpkin coated 1in
caramelized miso sauce,

furikake
17 CHF



MENU

FROM 18:00
MAYAK %fG Corean marinated egg,
\'
steamed rice,
spring onion
12 CHF
GAMJA JORIM Honey glazed baby
Ve potatoes, chives, sesame
12 CHF
FISH / TOFU
TSO’S TOFU Crispy, sticky tofu bites
® ¥ dressed in a homemade
sweet & sour sauce
18 CHF

UNDON & ZANDER Poached Zander fillet
® from Lago Maggiore,
clear asian fish soup,

udon noodles 36 CHF



MENU

FROM 18:00
MEAT
YAKITORI Teriyaki chicken thigh
3 PCS skewer with a small
© cabbage salad 24 CHF
SHORT RIBS Slow cooked beef short
® ribs in a soy-tamarind
sadee 32 CHF
DUCK TATAKI Thinly sliced sous vide
® duck breast, orang-hoisin
sauce, fresh side salad
34 CHF
ADD ON’S WITHE RICE 6 CHF
HOMEMADE SRIRACHA SAUCE 1.5 CHF
HOMEMADE CHILI OIL 1.5 CHF
HOMEMADE CHUTNEY 3.5 CHF

ASK OUR STAFF FOR DAILY SPECIALS



SWEETS

CHOCOLATE

& YUZU
v

DAILY
CAKE

ICE

CREAM
VY ®

White chocolate

with yuzu

Homemade

One scoop

Two scoops

MENU

FROM 18:00

mousse

12 CHF

7.5 CHF

4 CHF
6.5 CHF

CHOOSE YOUR FLAVOUR

Chocolate

Vanille

Strawberry
Matcha






MENU

AB 12:00
EDAMAME Gewlrzt mit knuspirgem
Ve Knoblauch und Semsam-01
7.5 CHF
MANUD STYLE Hot Dog Brotchen gefullt mit
BAHN MI Pulled Pork, frischem Salat,
® Mayo, hausgemachter sweet-
chilli Sauce, Zwiebeln und
Koriander
PULLED PORK oder TOFU 17 CHF
TAGESSUPPE HAUSGEMACHT 14 CHF
Y @
ITALIENISCHE
OLIVEN
HAUSGEMACHTE 6.-
NUSS- \UULNRNBUAY
MISCHUNG
5.-
!

AN




BIGGER

YAKITORI

3 STUCK
®

CHINESISCHE

NUDELN
® V¥

TOM KHA

CURRY
® ®

RICE BOWL
® ®

MENU

Teriyaki-Pouletspiess
mit einem kleinen

Krautersalat

24 CHF
WEISSER REIS DAZU +6 CHF
Eiernudeln, schwarze
Bohnen, hausgemachtes
Knoblauch-Sesam-01

18 CHF

Thailandische Currysuppe
mit Koskosnussmilch,
Shitake-Pilze,

GemlUse und Pulled Chicken
22 CHF

WEISSER REIS DAZU +6 CHF

Gedampfter japanischer
Reis, weich gekochtes Ei,

Nori, Salat, Pickles, mit

LACHS SASHIMI oder TOFU y
28 CHF



MENU

PINSA THE Olivendl,
APERO frischer Rosmarin,
Ve Fleur de Sel
8 CHF
HAUSGEMACHTES
HUMMUS DAZU +7 CHF
PINSA THE Sauerteig, Tomatensauce,
NORMALO Cherry Tomaten, Mozarella,
ve Basilikum
19 CHF
PINSA THE Sauerteig,
LOCAL hausgemachte Creme fraiche,
Walliser Trockenfleisch,
Cironé Hartkase,
karmellisierte Birnen,
Rucola
22 CHF

EINEN KLEINEN
SALAT ZUR
PINSA?

7 CHF

SNV AV AL




MENU

SUSSES
TAGESKUCHEN Hausgemacht 7.5 CHF
WAFFELN NATUR 8 CHF
SCHOGGISAUCE + 2 CHF
AHORNSIRUP + 2 CHF
GLACE + 3.5 CHF
ZIMT UND ZUCKER + 0.5 CHF
RAHM + 1 CHF
GLACE WAHLE DEINE EISSORTE
1 KUGEL 3.50 CHF
2 KUGELN 5.50 CHF
SCHOKOLADE
VANILLE
ERDBEERE

MATCHA



MENU

AB 18:00
ZUM TEILEN
ASIATISCHE TAPAS
EDAMAME Gewlrzt mit
OV e knuspirgem Knoblauch
und Semsam-01 8 CHF
PICKLES Eine Auswahl an
Ve hausgemachten Pickels
9 CHF
LINSEN Linsensalat, Gurken,
SALAT Mungo Sprossen,
OV @ hausgemachtes grunes
Curry Dressing
16 CHF
MISO KURBIS Geschmorter Kirbis mit
© ¥ karamellisierter

Miso-Sauce, Furikake

17 CHF



MENU

AB 18:00
MAYAK EI Koreanisch mariniertes
w¥ Mayak Ei mit
gedampftem Reis,
Furikake
12 CHF
GAMJA JORIM Mit Honig glasierte
Ve Babykartoffeln,
Schnittlauch, Sesam
12 CHF
FISCH / TOFU
TSO’S TOFU Knusprige Tofu-Wirfel
® ¥ mit einer hausgemachten
Suss—-Sauer Sauce,
Frhlingszwiebel 18 CHE
UNDON & ZANDER Pochiertes Zanderfilet aus
® dem Lago Maggiore, klare

asiatische Fischsuppe,

Udon-Nudeln
36 CHF



MENU

FLEISCH AB 18:00
YAKITORI Teriyaki-Pouletspiess
3 STUCK mit einem kleinen
® Krautersalat
24 CHF
SHORT RIBS Geschmorte Rinds
® Short Ribs an einer
Soja-Tamarinden-Sauce
32 CHF
ENTENBRUST Rosa gebratene Entenbrust
TATAKI mit Hoisin-Orangen-Sauce,
® kleiner frischer Salat
34 CHF
ADD ON’S WEISSER REIS 6 CHF

HAUSGEMACHTE SRIRACHA SAUCE 1.5 CHF

HAUSGEMACHTES CHILI OL 1.5 CHF

HAUSGEMACHTES CHUTNEY 3.5 CHF

FRAGEN SIE FUR UNSERE DAILY SPECIALS



MENU
SUSSES AB 18:00

SCHOKOLADE Weisses Schokoladenmousse

& YUZU und Yuzu
12 CHF
TAGESKUCHEN Hausgemacht 7.5 CHF
ICE Eine Kugel 4.Q CHF
CREAM Zwei Kugeln 6.5 CHF

WAHLE DEINE SORTE

SCHOKOLADE
VANILLE
ERDBEERE
MACHA



